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T Vemsemee WARME DRANKEN

ism Het Brugs Theehuis Espresso koffie €3,50
Kannetje €4,00  Filter koffie €3,00
Moka koffie €3,30
Sencha puur: Japanse groene gestoomde thee (zachte smaak) Décafeine koffie €3,50
Hildeke: Gr(?ene thee met citroen, gember, venkel en‘verbena Koffie verkeerd £4,00
Lemop Camille: Groene thee met citroengras en Cgmllle Cappuccino €400
ICE mint: Groene thee met gedroogde muntblaadjes
. . . Warme melk €3,00
Alice: Groene thee met mango, appel, lime, kardemom, rozenblaadjes en Goudsbloem .
e . . Latte Macchiato €4,50
Lady Heroine: Witte thee met abrikoos en perzik ) i
Bleu Grey impérial: Zwarte thee met bergamot en lavendel Kannetje I_(_Oﬁ'e €6,50
St. James: Zwarte thee mengeling (eventueel met melk en citroen) Warme wijn €6,00
Vitamientje: Infusie met cassis, papaya, ananas, rozenbottel en hibiscus Hasseltse Kaffee €7,00
Haardvuur: Infusie met appel en kaneel Dutch Coffee (Jenever) €9,00
Irish Coffee (Whisky) €10,00
French Coffee (Cognac) €11,00
French Coffee (Grand Marnier) €11,00
Italian Coffee (Amaretto) €10,00
Mexican Coffee (Kahlua) €10,00
African Coffee (Amarula) €10,00
Koffie van ‘t huis €12,50

choc-&-lait

2 smaken
Donker - Melk

€3,50

Kinderijsie €6,00

Kinderijsje speciaal (met vers fruit) €9,00

Coupe Vanille €7,00

Dame Blanche - Callebaut chocolade - verse slagroom €10,00 wuNEN

Coupe Kolonel €9,00

Verse fruitsalade met vanille ijs €12,00 Onze huiswijn

Ronde Brusselse wafel met een bolletje vanille ijs €8,00 Wit: Chardonnay
Chocolademousse €9,50 Rosé: Grenache-Cinsault

Creme brilée “Bourbon Vanille” €9,00 Rood: Merlot

3 kleine nagerechtjes €14,00 Glas €6,50
Creatie van chocolade - caramel en vanille ijs €14,00 Karaf 1 persoon €9,00
Dessert “buffet” (2 personen) (foto) €30,00

Karaf 2 personen €18,00

** alle nagerechten zijn uitsluitend met huisbereid vanille ijs

Drosty-Hof (wit - rood - rosé)
€ 27,00

Fles

NIEUW NAGERECHT
ASSORTIMENT ARTISANALE IJSPRALINES
9 stuks € 30,00 - 6 stuks€ 20,00

VRAAG ONZE
WIJNKAART

* VRAAG ONZE SPECIALE MENUKAART
MET ALLE INFORMATIE I.V.M. ALLERGENEN

* EEN TAFEL, EEN REKENING AUB * kL

—&-

Zeedijk 250 - 8301 Knokke-Heist - 050 51 50 58 - info@schildia.be - www.schildia.be

Non Alcoholic Martini
Martini Floreale & tonic
Martini Vibrante & tonic

Martini Bianco

Martini Rosso / Rosato
Martini Fiero

Martini & Tonic

Porto Offley Tawny
Porto Offley White
Porto 10 jaar oud
Pineau des Charentes
Sherry dry

Sherry medium
Gancia

Campari

Campari orange
Campari soda
Campari vers fruitsap
Pisang orange

Safari orange

Passoa orange

Aperol Spritz

Sangria rood

Sangria wit

Kirr (witte wijn - cassis)
Kirr royal (champagne - cassis)
Glas Champagne

Aperitief maison

€8,50

€7,50
€7,50
€7,50
€9,00
€7,00
€700
€9,00
€7,50
€7,00
€7,00
€7,50
€7,50
€10,00
€10,00
€12,00
€9,50
€9,50
€9,50
€11,00
€10,00
€10,00
€7,00
€15,00
€14,00

€15,00

(Schildia Gin Pink Edition - Champagne - tonic)

Cava “ Pere Ventura” 20 cl flesje
Cava “ Pere Ventura” 75 clfles

2

Mojito (witte rum-munt-limoen)

€12,00
€30,00

Bombay Bramble €9,00
(geserveerd met framboos en braambes)

Bombay Sapphire €8,00
(geserveerd met limoen)

Bombay Sapphire East €9,00
(geserveerd met citroengras en zwarte peper)

Filliers dry gin €9,00
(geserveerd met citroengras)

Gin Mare €9,50
(geserveerd met thijm en citroen)

Gin Mare Capri €10,00
(geserveerd met thijm en limoen)

Tanqueray Rangpur €9,50
(geserveerd met limoen en jeneverbessen)
Hendrick's €9,50
(geserveerd met komkommer)

Mombassa Club €10,00
(geserveerd met steranijs en limoen)

Monkey 47 €11,00
(geserveerd met braambes en jeneverbessen)
Brooklyn Gin €13,00
(USA - geserveerd met jeneverbes en citroen)

O'live gin €11,00
(geserveerd met thijm, citroen, olijf)

Copperhead €11,50

(geserveerd met jeneverbessen en pompelmoes)

7 Sins 'Gin of the year’ €11,50

(geserveerd met jeneverbes en rode vruchten)

MM Antverpia 1501 Gin €11,00
(geserveerd met pompelmoes)
Gardener (by Brat Pitt - Miraval) €11,00

(geserveerd met jeneverbes, limoen, appelsien)

+ Supplement Fever Tree tonic +€4,00
Indian - Mediterranean

Elderflower - Clementine with cinnamon

SCHILDIA GIN
Herbal infused London Dry Gin € 10,00

(sinaasappel, limoen, gember, citroengras)

London Dry Gin (pink edition) €10,00

(bosvruchten, hibiscus, citroengras, vlierbloesem)

Premium Distilled Non-Alcoholic € 9,00

(jeneverbes, koriander, citrus, kardemon)

* Flessen ook afzonderlijk te koop

COCKTAILS

Pornstar Martini (vodka-limoen-passievrucht-vanillesiroop-eiwit)

Cosmopolitan (vodka-cointreau-veenbessensap-limoen-vanillesiroop)
Margarita (tequila-limoen)

Ti Punch (spiced rum-passievrucht-citroen)
Lazy Red Cheeks (vodka-violet-limoen-frambozen)
Dark 'n Stormy (spiced rum-limoen-gemberbier-angostura bitters)

Mai Tai (overproof rum-gold rum-amandel-limoen-angostura bitters)
Sex on the beach (vodka-perzik likeur-veenbessen-sinaasappelsap)

Spicy Mango Mojito (spiced rum-mangosiroop-limoen)

Moscow Mule (vodka-limoen-gemberbier)

Daiquiri (witte rum-limoensap)

Gin Fizz (gin-eiwit-citroensap-vanillesiroop)

Espresso Martini (vodka-Tia Maria-koffie)

RUM
SCHILDIA “BRUINE” RUM
Bacardi Carta Blanca
Bacardi Carta Oro

Bacardi Anejo Cuatro
Bacardi Spiced
Bacardi 8 years
Bacardi 10 years

Amaretto Disaronno €8,50
Eristoff Vodka €8,50
Eristoff Red Vodka €8,50
Grey Goose Vodka €9,50
Jonge jenever €4,50
Oude jenever €5,00
Appeljenever €4,50
Wortegemse citroenjenever €4,50
Tequila €700
Mandarin Napoleon €700
Batida de Coco €700
Malibu €750
Bénédictine €8,00
Baileys €8,00
Amarula €750
Ricard €8,50
Cointreau €8,50
Calvados €8,50
Picon witte wijn €10,00
Cognac Martell €8,50
Cognac Courvoisier €9,00
Cognac Remy Martin €10,00
Grand Marnier €9,00
Poire Williams €9,50
Drambuie €8,50
Armagnac €8,50
Tia Maria €8,50

Sambuca

Limoncello

MM Antverpia Amaretto 1905
MM Antverpia Pastis 1794

WHISKY
William Lawson’s
J&B
Johnnie Walker red label
Johnnie Walker black label
Jack Daniels
Four Roses
Chivas Regal 12 years
Glenfiddich 12 years
The Balvenie single malt 10 years
Chivas Regal 18 years
Oban single malt 14 years

MOCKTAILS

Not so Lazy red cheeks
(violet-limoen-franbozen-ginger ale)

Virgin Pornstar Martini €10,00
(limoen-passievrucht-vanillesiroop-eiwit)

Safe sex on the beach €10,00
(perziksap-veenbessensap-sinaasappelsap)

Virgin Mojito

(munt, limoen, sprite)

€10,00

€8,00
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FINGERFOOD - HAPJES - TAPAS

Portie warme hapjes (+/- 20 stuks) €17,00 Mini kaaskroketjes €8,00
Portie vegetarische warme hapjes (10 stuks) €8,50 Mini garnaalkroketjes (4 stuks) €10,00
Toastjes met gerookte zalm €20,00 Mini Iberico-ham kroketjes (4stuks) €8,00
Portie scampi fritti €15,00 Mini chorizo kroketjes (4 stuks) €7,00
Portie calamares €9,00 Mini Thaise kip kroketjes (4 stuks) €7,00
Portie mini loempia’s €8,00 Mini gerookte zalm kroketjes (4 stuks) €8,00
Portie mini frikadellen €9,00 Mini kreeft kroketjes (4 stuks) €9,00
Portie bitterballen €8,00 Assortiment mini kroketjes (7 soorten) €39,00
Serrano ham ‘a la minute’ gesneden €10,00 Tapas carrousel (4 personen) €58,00
Iberico ham ‘a la minute’ gesneden €14,00 (serrano ham-lberico ham-garnaalkroketjes-

Tapas plateau diverse vleessoorten €27,00 scampi fritti-calamares-gerookte zalm-kipreepjes)

Plateau luxe hapjes (10 soorten) €35,00

KLEINE KAART

€17,00
€18,00
€19,00/ 26,00
€16,00/ 22,00
€17,00
€19,00
€24,00
€ 34,00
€21,00
€28,00
€24,00

Spaghetti bolognaise

Gerookte zalm met toast

Huisbereide garnaalkroketten (2/3 stuks)

Huisbereide kaaskroketten (2/3 stuks)

Duo kroket (kaas/garnaal)

Cocktail van grijze garnalen

Tomaat opgevuld met grijze garnalen (1 stuk)

2 Tomaten opgevuld met grijze garnalen en frieten

Hawaiaanse salade (kip-ananas)

Salade van de chef (verse zalm-gerookte zalm-scampi-garnaaltjes)
Ceasar salade met gemarineerde kip en gebakken Parmaham

** Supplement verse frieten €4,50
VEGETARISCHE GERECHTEN
Spaghetti “vegan” bolognaise
Opgevulde pasta - ricotta - tomatensaus
Gourmet “vegan” Burger (2 stuks)

€17,00
€18,00
€21,00

KINDERGERECHTEN
BIEREN VAN ‘T VAT O original water ~ Bruisend - Niet bruisend Kinderspaghetti bolognaise €12,00
Stella25cl €3,50 33¢l €3,50 ioh ot
Stella 33 dl €200 Fish sticks €12,00
PRI ceoo @ €6,00 Frikadellen (2 stuks) €12,00
Duvel 6.66 25 cl € 3170 Chaudfontaine plat 25 cl €3,50 Hamburger €13,00
Triple d’Anvers 33 cl €5,00 Chaudfontaine bruis 25 cl €3,50 Kindersteak €17,00
Kasteelbier Rouge 33 cl €500  Coca-Cola €3,50 Kabeljauw met botersausje €18,00
Liefmans Fruitesse 25 cl €3,50 Coca-Cola zero €3,50
Sprite €3,50 *k G
BIEREN OP FLES Kindergerechten gereserveerd
Fanta Orange €3,50 . .

Brugse Zot Blond 33 cl €4,50 Roval Bliss toni €350 met frieten, puree of kroketjes
Cornet 33 cl € 4,50 oya !SS onic ! naar keuze
Duvel 33 ¢l €500 Royal Bliss agrum € 3,50
Duvel Tripel Hop 33 €5,30 Royal 3I|ss bitter lemon €3,50
Duvel 6,66 33 cl €4,80  Appeltiser €3,80
Filou 33 cl €4,80 Cgcgmel €3,50
Hoegaarden witbier / rosée 25 cl €3,50 Fristi €3,50
Karmeliet 33 cl €4,80 Fuze Tea €3,50
Kasteelbier Rouge 8° 33 cl €5,00 Black tea, peach, hibiscus
Kasteelbier Bruin 11° 33 ¢l €5,00 Green tea, mango, chamomille
Kasteelbier Tripel 11° 33 cl €5,00 Sparkling Black
Kasteelbier Cuvée 11° 33 c| €5,50 Minute Maid sinaasappelsap €3,50
coatell SR mmiwi T oo
Leffe Blond 33 cl € 4'50 Minute Maid tomatensap €3,50

ere blon ¢ ! Minute Maid “multivitamines” €3,50
Leffe Bruin 33 cl €4,50 Red Bull €450
Orval 33 ¢ €5,50 € :
Omer 33l €4,70 NATUURFRUITSAPPEN
Rochefort 8° 33 cl €5,50 Sinaasappel €5,50 ALCOHOLVRIJE BIEREN
Rochefort 10° 33 cl €6,50 Citroen €5,50 o
Vedett “extra blond” 33 cl €430 |emon Squash eg5o Jupiler0%25¢cl €3,50
Westmalle Dubbel 33 cl €4,80 ! Liefmans Fruitesse 0% 25 cl €3,50
Westmalle Tripel 33 cl €5,00 SUPPLEMENT Leffe Blond 0% 33 cl €4,50
Westmalle EXTRA 4,8° 33 cl €4,50 Grenadine / Munt / Créme de cassis € 0,40 Chouffe alcoholvrij 33 cl €4,60

—&-

VOORGERECHTEN

Plateau met 12 voorgerechtjes (per tafel) €70,00
Assortiment voorgerechtjes ‘to share’ (foto) €38,00
Voorgerecht van het huis (2 pers. to share) €35,00
Gerookte zalm, serrano ham met meloen, garnaalsalade
6 Zeeuwse “creuses” oesters €16,00
Degustatiebordje met 6 kleine proevertjes €17,00
Verse rundscarpaccio, rucola, parmezaan, olijfoliepareltjes €16,00
Gerookte zalm met toast €18,00
Burrata met een tomatensalade en Ibericoham €18,00
Slaatje met grijze garnalen en garnaalkroket €18,00/ 29,00
Slaatje met gebakken St.Jacobsnootjes €18,00/ 30,00
Scampi met een slaatje €15,00/ 29,00
Scampi met lookboter €15,00/ 29,00
Scampi “maison” €16,00/ 30,00
Scampi fritti met tartaar €15,00/ 29,00
Verse tomatensoep €6,00 D EG USTATI E
Noordzeevissoep met z'n garnituren €15,00

3 GANGEN
MENU

Enkel per tafel mogelijk

LUNCHMENU €26
Tot 14u30
Voorgerecht - Hoofdgerecht

Menu vis/zeevruchten
Menu asperges

€ 75 per persoon

GOURMET
BURGER

ASPERGES

op z'n Vlaams
VG €17 /HG €26

5-tal hapjes
als voorgerecht

4-tal kleine gerechtjes
als hoofdgerecht ‘to share’

€23

gerookte zalm - mousselinesaus
VG €19/ HG €28

Dessertassortiment
‘to share’

100% Angus beef

Gebakken zeetong €41,00 Filet par * (250 gr) €39,00
Slaatje - tartaar - verse frieten
lerse Rib Eye * (450 g) €40,00
Kabeljauw Royal € 32,00
Aardappelpuree - mousselinesaus — gebakken Parmaham Céte al'Os 2 personen * (1,2 kg) €68,00
Bouillabaisse, soep afzonderlijk geserveerd € 35,00 Steak tartaar ‘a la minute vers gemalen’ €24,00
Zalm - kabeljauw - lotte - tarbot — scampi - garnaaltjes
Vol-au-vent €24,00
Fish & Chips €26,00
Stukjes kabeljauw - tartaar - frieten Gourmetburger Angus beef € 23,00
Gebakken St.Jacobsnootjes en scampi €30,00 Stoofvlees ‘Belgisch wit-blauw’ €24,00

Verse tagliatelli - tomatenroomsaus, licht pikant, look
** met een slaatje, verse frieten en saus naar keuze

DEGUSTATIE PLATEAU
met 4 visgerechten

DEGUSTATIE PLATEAU
met 4 aspergegerechten

‘to share 2 personen’
€ 45,00 pp.

‘to share 2 personen’
€ 45,00 pp.




